Précision de température assurant la qualité de vos cuissons

FRITEUSES

De 15 a 165 kg de frites/heure

Cj
France 1955 » s



Une large gamme de friteuses
adaptées a votre production

Paniers inox a
longue poignée
athermique

Commande digitale

+ Réglage de la tem-
pérature 100-180°C

+ Cycle de défigeage

intégrée de fonte
lente des graisses

« Thermostata sécurité positive
220°C

+ Double relais de sécurité pour
versions électriques

+ Allumage électrique pour les
versions gaz

« Assemblage bord a bord avec
toutes nos gammes

Différents corps de chauffe

Cuve chaudronnée :

Soudée, étanche sur le dessus
30/10 pour les gammes Celtic
800, Armen 900, Charcutier
1000 (Cuve rapportée en
panache pour Aven 700,
dessus 20/10)

LES AVANTAGES

+ Hygiene incontournable
« Performances

« Rendement

« Robustesse

 Facilité de maintenance

Dans le placard ou en facade :
suivant les versions

+ Vidange parvanne 1/4detour
et flexible de récupération

- Bac de récupération d’huile
avec tamis

Filtrecapic

@ Chauffage électrique
Par résistance blindée inox basculante
pour faciliter le nettoyage

Modeles 2 cuves, HR Modeles Turbo, Smart

@ Chauffage gaz

Par tuyéres immergées
et braleurs torches

Modeéles HR, Turbo, Smart

(%) Chariot de filtration
indépendant

Capacité 35 litres

Elec. 0,15 kW 230Vx1
Avec ou sans défigeage
des graisses

Dim. ext. 400x720x450
Interrupteur
marche/arrét

Sur roulettes

S’utilise pour tous les modéles
de friteuses CAPIC



Petite capacité

Production : 15 kg/h x 2 Production

2x15 kg/h

Modeéle 2 cuves indépendantes

. 2cuvesindépendantes de 8 litres C?
+  Puissance électrique 6 kW x2 . Modales _)
« 2 paniers de 240x190x140

AV12, C12, AM12
+  Relevage manuel

« 1 placard avec vidanges sous cuve 2 Cl{VeS de 8 litres
«  Modéles: indépendantes

AV12, Aven: Dimensions 500x725x900 Puissance 6 kW x2

C12, Celtic: Dimensions 500x836x900 (400 Vx3+N+T)
AM12, Armen : Dimensions 500x925x900

Production : 20 kg/h Production
20 kg/h
Modeéle a poser f
« 1cuvede 10 litres (—
+  Puissance électrique 10 kW —)
« 1 panier de 360x140x125

Modéles a poser

C12S, AM12S
+  Relevage manuel )
«  Friteuse a poser avec vidange en facade + 1cuvede 10 litres
«  Modéles avec friteuse a gauche ou a droite : « Puissance 10 kW

C12S, Celtic:  Dimensions 400x836x270 (400 Vx3+N+T)
AM12S, Armen : Dimensions 400x925x270

Production: + 25 kg/h Production

+de 25kg/h

Modele AV15, Aven - Dessus seul
1 cuve de 15 litres. Puissance élec. 10 kW

« 1 panier de 360x270x125 o (
+  Dimensions : 400x725x270 gﬂ\zdsel':f/m 5 ‘_{)
+  Relevage manuel J
.« Friteuse a poser, vidange en facade 1 cuve de 15 litres
« Puissance 10 kW

Modéle AV815, Aven (400 VX3+N+T)
1 cuve de 15 litres. Puissance élec. 10 kW
1 panier de 360x270x125

«  Dimensions : 400x725x900

+  Relevage manuel

« 1 placard avec vidange sous cuve (
Modeéle AV25 Q)

Modeéle AV25, Aven « 1cuve de 18 litres
« 1 cuve de 18litres. Puissance gaz 13 kW . Puissance 13 kW
1 panier de 360x270x125 (+ 230Vx1)

Dimensions : 400x725x900
+  Relevage manuel
« 1 placard avec vidange sous cuve



Friteuse HR

Modéle électrique

«  1cuvede 15 litres / Puissance 10 kW

+ 1 panier de 360x270x125

+  Relevage manuel

+ 1 placard avec vidange sous cuve

+  Modéles:
C10, Celtic: Dimensions 400x836x900
AM10, Armen : Dimensions 400x925x900

Production: + de 35 kg/h

Modeéle gaz

« 1 cuvede 26 litres / Puissance 20 kW

« 1 panier de 360x270x125

+  Relevage manuel

« 1 placard avec vidange sous cuve

+  Modéles:
C10, Celtic: Dimensions 400x836x900
AM10, Armen : Dimensions 400x925x900

Production

+de 25 kg/h

« Modeles
C10, AM10

+ 1 cuve de 15 litres

« Puissance 10 kW
(400 VX3+N+T)

Production

+de 35 kg/h

« Modeles
C10, AM10

« 1 cuve de 26 litres

« Puissance 20 kW
(+230Vx1)

Friteuse Turbofrit

Production: de 50 a 60 kg/h

Modéle électrique

« 1cuvede 20 litres / Puissance 20 kW

« 1 panier de 360x270x125

«  Relevage manuel ou automatique

« 1 placard avec vidange sous cuve

+  Modéles:
C20, Celtic: Dimensions 400x836x900
AM20, Armen : Dimensions 400x925x900
AMB20, Charcutier : Dimensions 400x1000x900

Modeéle gaz
« 1 cuve de 30 litres / Puissance 28,5 kW
« 1 panier de 500x290x200
«  Relevage manuel ou automatique
« 1 placard avec vidange sous cuve
+  Modéles:
AM20, Armen : Dimensions 500x925x900

AMB20, Charcutier : Dimensions 500x1000x900

Production de

50 a 60 kg/h

®

« Modeles
C20, AM20, ABM20

« 1 cuve de 20 litres

« Puissance 20 kW
(400 Vx3+N+T)

+ Modéles @

AM20, ABM20
« 1 cuve de 30 litres

« Puissance 28,5 kW
(+230Vx1)




Ensemble friturier Turbofrit

S’'integre dans une gamme Armen

Production: de 50 a 60 kg/h / par cuve

Les ensembles frituriers disposent d'un prééquipement Chauffage électrique
pour recevoir en option un FILTRECAPIC, capacité 35 L . Par résistances 0b|ongues basculantes
dans le placard. L'huile, apres filtration, est transférée . Contact de sécurité électromagnétique
automatiquement par une pompe dans la cuve sélectionnée.
«  Commandes digitales avec fonction défigeage intégrée Chauffage gaz
de fonte lente des graisses «  Parbrdleurs haut rendement
«  Relevage manuel ou automatique «  Allumage électrique
+  Limiteur de température a sécurité positive +  Sécurité par veilleuses et thermocouples

IMPORTANT : Possibilité de positionner 2 friteuses maximum a gauche ou a droite d’un Filtrecapic

Production
par cuve de

50 3 60 kg/h

« 20 litres

Puissance 20 kW
(400 VX3+N+T)

+ 1 panier de
360x270x125

ou 2 paniers
360x140x125

o (8)

« 30 litres

Puissance 28,5 kW
(+230Vx1)

« 1 panier de
500x290x200
ou 2 paniers
450x140x140

. Dimensions 2 cuves 1 cuve + 1 neutre 1 cuve + 1 neutre + 1 cuve 1 cuve
Modeéle = . .
Electrique Gaz
2 cuves 800x925x900 -
1 cuve + 1 neutre 800x925x900 1000x925x900

TcuvetTneutre+ ) 50.025%900 1500x925x900
1 cuve

1 cuve supplément.  400x925x900  500x925x900

Filtrecapic
Modele intégré pour 'ensemble friturier

«  Capacité utile 35 litres

+  Puissance: 1,5 kW - 230Vx1

«  Dimensions extérieures 400x720x450
- Avecou sans défigeage des graisses

+ Interrupteur marche/arrét

«  Surroulettes




Friteuse Smart 130

Automatisation compléte, filtration et remise a niveau d’huile automatique

Production: de 130 a 165 kg/h

«  Dessus embouti avec gouttiere périphérique autour . Dispositif de filtration automatique intégré avec
des cuves. avertisseur associé a un nombre de cycle de fonction-

«  Finition dessus brouillé. nement.

«  Régulation de température électronique indépendante «  Filtre amovible sur roulettes avec sonde de niveau
par cuve et thermostat de sécurité. permettant le controle de la quantité d'huile.

Production de

130 a 165 kg/h

Dimensions : @

Celtic: 1000x836x900
Armen : 1000x925x900

2 cuves de 23 litres
indépendantes

Puissance élec. 28 kWx2

« 4 demi paniers de
360x135x125

4 relevages automatiques
indépendants avec
minuterie et recettes
programmables

1 bac a huile filtrant et
1 bac pour le programme
de lavage

LES AVANTAGES

+ Réactivité du temps de montée en température :
180°C en 6 minutes départ a froid

« Rapidité du temps de vidange et filtration compléte
avec remise a niveau d’huile : 4 minutes

« Systéme de remplissage automatique :
appoint d’huile en continu pendant la production

«  SAV réduit et rapidité d'intervention

Systéme de basculement des résistances pour
faciliter le nettoyage.



La friteuse pour la collectivité

Friteuse 3085

Production: 130 kg/h Production

130 kg/h
Modéle électrique
« 1 cuvede 78 litres / Puissance 54 kW C?
« 2 paniers de 370x550x200
. Re|evage manuel + 1 cuve de 78 litres
«  Cuve a zone froide + vidange 40/49 « Puissance 54 kW
« 1 bacde récupération d’huile avec tamis (400 Vx3+N+T)

Production : 90 kg/h Production

Dimensions 1000x1000x900

90 kg/h
Modeéle gaz
« 1cuvede 90 litres / Puissance 64 kW
« 2 paniers de 370x550x200 @
+ Relevage manuel - 1 cuve de 90 litres
+  Cuve a zone froide + vidange 40/49 . Puissance 64 kW
« 1 bacde récupération d’'huile avec tamis (+ 230Vx1)

Allumage électrique
Dimensions 1000x1000x900

Friteuse 3085 avec systeme a transfert

La friteuse 3085 comprend un panier en inox perforé Le fond ouvrant du panier déverse le contenu dans 4 bacs
680x500x230, capacité 8 a 12 kg coulissant sur rail a relevage de stockage (GN 1/1 profondeur 150) placés sur un chariot
manuel. En position levé, le panier coulisse au-dessus d'un mobile en dessous de la trémie.

meuble silo.

« 2friteuses 3085 électriques

® ®

« 1 friteuse 3085 électrique
ou gaz avec 1 silo a droite
ou a gauche.

Dim. 1800x1000x900

ou gaz avec 1 silo central
Dim. 2800x1000x900




Réactivité, Qualité, Innovation

You

Retrouvez-nous sur les réseaux sociaux

(Bac GN1/1)

S’accole a une ou plusieurs

friteuses

- Neutres ou chauffants 1000 W :
C22, Celtic:  Dim. 400x836x900

AM22, Armen : Dim. 400x925x900
Dessus seul ou sur placard

ey
-

+ Option:
Rampe infrarouge
(1000 W)
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