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» Mehrfachanwendung
KO Chke S S el Kochhomogenitat

Benutzerfreundlich

Wiederholbarkeit der Kochrezepte

°
Kippkessel
Einfache uns sichere Handhabung

Modelle CM -RC-CH

Fur Saucen, Spezialitaten,
Fertiggerichte,

Desserts, Zubereitungen
und Mischungen

Deckel aus Edelstahl, Kessel 316 Itr. aus
Edelstahl

Gestell aus Stahlrohr @ 89 Hohe 350mm
furr eine Entleerung mindestens 400mm
Abstand vom Boden oder H6he von
650mm fiir eine Entleerung

Doppelwandiger Deckel mit
Kondensat-Riickgewinnung und
integrierter Sichtklappe

Kessel mit versetzter Achse zum kippen
durch Elektrozylinder

Abnehmbares Riihrwerk im Kesselboden
implantiert (auBer CH). Abstimmen

der Geschwindigkeiten und
Drehrichtungen fiir jedes mischen
passend

Sicherheitsabschaltung durch 6ffnen
des Deckels

EC/EF-Stromversorgung durch
Festanschlul3

Vorbereitet flr Energieoptimierung

75 mm Platz zwischen
Kesselwand und Saule
flir bessere Sauberkeit

Das kippen des
Kessels 400 oder 700mm

vom Boden




Touchscreen- Steuerung fiir die CM-,
RC-, CH-Kochkessel und Bratpfanne
Typ 100:

100 programmierte Rezepte die auch verandert werden kdnnen
Steuerung des Kessels zum Kippen

Kontinuierliches Lesen von Istwerten, Anweisungen,
Informationen und Fehlermeldungen

Verzogerter Start

Geschwindigkeit-, Drehrichtung- und Mischarmzyklussteuerung
(auBer Pfanne)

Digitaler Wassermengenzahler

Diagnosehilfen fiir die Wartung

Optionen:

RS 232/485 fiir die Dokumentationssoftware

Wasserhahn mit Handbrause flir WW / KW

Herausnehmbares Sieb

Entleerhahn auf der Vorderseite (auBBer Kochkessel CH)
Grundgestell zum kippen der Kessel 700 mm hoch vom Boden

Anmerkung :
2 Positionierungsmoglichkeiten des Steuerkasten

1-

Installation an der Vorderen Seite 2 - Wandbefestigung bis 3 Meter

auf eine Séule (Standardausfiihrung) hoch (optional)

Sicheres Kippen mit Anschlag in jeder Position und
Gegengewichtdeckel mit Echtermann-Scharnieren

Zum, Kochen, Anbraten, Schmoren und
zum mischen warmer und kalter Speisen

TEMPERATURSTEUERUNG
.
1007
85°C3 —
i Regulation radilional boibng pan
oG Regulaticn P10 CAPIC
Temperalung at come ar i the
double packet
15°cf
- 10T
FPrassn
100G 1L
Examgle | Tilling ketse 225 L (CM)
BOC e b beoddingg o 200 kg with
ool waler starting

cold water starting

T

35 minutes 1 haur

AUF GRUNDGESTELL (standard) :
Saulen auf 2 FiBen, die keinen Installationssockel
benotigen fir einfache Installation

Mit hohenverstellbarer Option: Rader und
Grundplatte 2 Feststellbremsen




Kochkessel

Modell CM

Zum Kochen und Sieden von fliissigen
oder halbfliissigen Produkten

CM-Wannenboden

Kessel mit Flachen Boden und DREIFACHER Kessel Wand, eine Doppel
Wand mit 1 bar Dampfdruck, dh 120° C

Die elektrische Version hat tiber die gesamte Hohe des Tanks fiir
schnelles und homogenes Kochen ein zusatzliche Sicherheit
durch ein Ventil. Heizung durch einen integrierten Dampf- oder
Gasgenerator. Temperatureinstellung des Produktes. Automatische
Wasserstands Regelung

Modell 150 Liter 225 Liter 300 Liter
Vorderseite 1350 1500 1700
Kessel Groflte 603x570 750x575 900x525
Elektrisch 28 kW 35 kW 49 kKW
Gas 30 kW 38 kW 56 kW

Brat Kochkessel

Modell CM

Zum Anbraten und Kochen von allen
Lebensmitteln

Kessel mit Flachen Boden und mit Doppelwand

Direkte Heizung bis 350°C
Kessel Boden mit Warmeverteiler von 12 mm Starke
Temperatursteuerung des Produkt oder des Kessel Boden im

Pfannenmodus
Modell Typ RC 44 Typ RC 64
Kapazitat 150 Liter 300 Liter
Vorderseite 1500 1700
Kessel GroRle 750x400 900x525
Elektrisch 18 kW 24 kW

22 kW 30 kW

Kochkessel
Modell Pilote £*

Heizung : Elektrisch oder Gas -
mit oder ohne abnehmbarem Riihrwerk

80 Liter Modell : Kessel mit elliptischen Boden mit

drei Wanden

Weitere GroBen: 150 Itr. und 225 Itr. i £

Auf Bodenplatte mit oder ohne Rader




Kochkessel

Zum Braunen, Schmoren und andere
Kochmethoden

Kessel mit hemispharischen Boden und mit drei Wanden

Heizung durch Dampfaustauscher bis 6 bar, durch einen elektrisch
integrierten Dampfgenerator, der 0,5 bar produziert

Zweigeteilter Deckel fur Zutatenbefiillung
Abnehmbares Riihrwerk

Optionen:

Kihlung der Doppelwand durch Wasserkreislauf
Kessel mit Boden Ablaufhahn

Abnehmbares Rihrwerk mit Schaber

Ultra schnelle Aufheizgeschwindigkeit

Modell 200 Liter 300 Liter bei der Version mit 6 bar
Vorderseite 1520 1650

Kessel Groe 750x625 880x690

Elektrisch 28 kW (0,5 bars) 35 kW (0,5 bars)

CH-Wannenboden

Speziell CH-Kochkessel

Einfache Handhabung fiir das Abnehmbares Riihrwerk mit
abnehmbare Rirwerk Teflon-Schaber

Weit;re GroBen des CH Ruhrwerkskessel: 400 Itr.
und 500 Itr.

Kochkessel Modell Pilote

Modell 80 Liter

Vorderseite 1200
Kessel Groflie 500x490
Elektrisch 14 kW

Pilot-Wannenboden

Wandbefestigung



Kocher Kiihler

Zum blanchieren - kochen und...
kiihlen

Nudeln, Reis, Gemiise, Kartoffeln und vieles mehr, ...

Zum blanchieren oder zum kochen werden die
Lebensmittel in die Kochmulde gegeben und nach dem
Kochprozess Uber die Kippvorrichtung in die Kiihimulde
gegeben

Kontrollgesteuerte Heizung durch Temperaturregler,
Ton und visuelles Signal nach Programmende. Durch das
kippen des Gargutes mittels Elektrozylinder des Korbes
in das kalte Wasser wird der Kochprozess unterbrochen

250 100 1000 800 1200 950 35 40
500 250 1250 1150 1500 1350 70 90

Kapazitit des CR250 :

15 bis 30 kg Nudeln oder Reis (Trockenprodukte) pro
Kochprozess von 10 bis 15 Minuten (Grossere Kapazitat
fur anderen Produkte). Zahlreiche Kochprozesse ohne
Wasserwechsel, mit automatische Ebeneregelung

Kochkorb Kihlkorb

Einfacher Kocher 250 Liter
(250 L - 1000x1100x950)
[} (-,

Aufladung und Verschiittung
250 Itr. Kocher mit integriertem
Kiihltank (1800x1100x950).

Touch-Steuerungsdisplay

+ Rezepte mit verdnderbaren Werten

+ Zeit- und Temperaturregelung

(Kochen und Kihlen)

« Kontinuierliches Lesen von Werten
Tatsachliche, Anweisungen
Anschluf3 an Energieoptimierungsanlage

Kocher-Kihler 1000 und 1500 Liter fur die Lebensmittelindustrie




Mehrzweck Bratpfanne

Modell 100 - Kapazitiit 6 Behilter GN1/1

Ersetzt: Bratpfanne, Bain Marie
oder, Kochkessel

Abgerundete Ecken im  Pfannenboden, 12mm
Bimetallbasis, in 316L Edelstahl, elektrisches Kippen mit
Stop in jeder Position. Hohenverstellbares Gestell fur die
besser Entleerung von 400 mm (ber FuBBboden

Elektrisch gesteuerter Deckel zum 6ffnen und schlief3en.
Automatische Wasserbefillung fir KW/WW

Touchsteuerungsdisplay:

Steuerung des Prozesses und
Temperaturregulierung (Boden, Seiten und im
Zentrum) mit Sonden

Funktionen:

Hochleistung fiir alle Arten von Kochen mit
Zeitmanagement und prazise Temperaturen: braten,
"sautieren”, Sauce Gerichte, verschieden Produkte...

Kapazitidt Modell 100:

Grosse 2300x1200x900.
Pfannenboden 1640x630x310
Kapazitat 300 Liter

Kochfliche 102 dm?

Leistung: Elek. 36 kW - Gas 42 kW

Speziellen Optionen:
Motorisierter Bligel zur Aufnahme von 4 GN1/1-Kérben,
Tiefe.200

System des Deckels, der wasserdichten
Versiegelung, des Oberteils

Temperatursteuerung

EL L ——— — Satlings tank
A base

! Traditionelle Temperatursteuerung

— Elektronische
Temperatursteuerung CAPIC

— Temperatur im Zentrum oder in
{ der Doppelwand
Gy - Corg proba
{ in the tank

Kipph6he 400 mm vom Boden

Modell Pilote : Kapazitaten 80 Itr., 100 Itr., 130 Itr. und 170 Itr. auf Grundgestell oder wandhangend




Combi-Ofen AC700

Fiir Dampfen, Trocknen, Braten, Pasteurisieren,
und Nierigtemperaturgaren FEUCHTIGKEITPRODUKTION :
Der Niederdruckdampf wird sofort in einem

HERVORRAGENDE KAPAZITAT : automatischen Generator produziert )
2 GN2/1_Wagen. 16 bis 20 Ebenen, entspricht 40 GN2/1- AUTOMATISCHE REINIGUNG : durch Vollkegeldise

.. . im Garraum
Behalter oder 80 GN1/1-Behalter OPTION : Kiihlungssystem

ENERGIEEINSPARUNG : 95 kW . .
(statt 125/140 kW fiir 2 klassiche Ofen) Touch-Steuerungsdisplay auf der Vorderseite

+ 100 programmierte Rezepte mit
Beschreibung (manuell einstellbar)
Steuerung der Zeit, Temperatur

. ' (1 Sonde mit 3 Messstellen)

KLEINE STELLFLACHE : braucht nur 2,5 m? Grundfliche Feuchtigskeit, Werte,

Pasteurisierung

ELEKTRISCHE HEIZUNG : : + Kontinuierliche Auslesung

Mit kreisformigen Wiederstinden, die um die Edelstahl @ der reellen Werte, Einstellungen,

Ventilatoren platziert sind, erméglicht es eine bessere —— Informationen eventueller Fehler

Verteilung der Heif3luft ' - Startzeitvorwahl
« Anschliisse (option) externer

Energieoptimierung und der
Rickverfolgbarkeit (RS232/RS485)

EINSPARUNGEN BEI DER INSTALLATION UND BEI DEN
WARTUNGEN : 1 einziger Ofen statt 2

Vorderseite 1500
Tiefe1620
Hohe 2050+210 Rohr
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